
Р Е К О М Е Н Д А Ц И И  П О 
И С П О Л Ь З О В А Н И Ю
•	 Смешайте 1 каплю Parsley+ с 1 каплей оливкового 

масла и принимайте как пищевую добавку.

•	 Добавьте в зеленый смузи для придания оттенка 
вкуса.

•	 Используйте в качестве приправы при приготовлении 
блюд из морепродуктов, птицы, мяса, яиц, а также 
риса, пасты и овощей.

С П О С О Б  П Р И М Е Н Е Н И Я
•	 Смешайте 1 каплю с 1 каплей базового масла. 

Добавьте в капсулу и принимайте до 3 раз в день.

•	 Используйте Parsley+ вместо свежей петрушки для 
приготовления пищи.

•	 Добавьте 1-2 капли в воду, чай или смузи.

К Р А Т К А Я  И Н Ф О Р М А Ц И Я  О 
П Р О Д У К Т Е
Петрушка - одна из самых популярных трав, используемая 
для приготовления европейских и ближневосточных 
блюд в наши дни. Сочная ароматная зелень петрушки 
появляется ранней весной, листья растения можно 
использовать в свежем, сухом или замороженном виде. 
Достаточно добавить несколько капель эфирного масла 
петрушки в кремовые соусы, сальсу или жаркое, чтобы 
придать блюдам превосходный вкус и аромат.

О С Н О В Н Ы Е  И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы
100% чистое эфирное масло петрушки из Тасмании, 
сертифицированное по стандартам Seed to Seal®.

О Щ У Щ Е Н И Я  П О С Л Е 
П Р И М Е Н Е Н И Я 
 
Эфирное масло Parsley+ обладает неповторимыми 
вкусовыми качествами и придает изюминку множеству 
блюд. 

О П И С А Н И Е  П Р О Д У К Т А
Эфирное масло Parsley+ получают путем дистилляции с 
паром листьев и стеблей растения изумрудно-зеленого 
цвета. Родиной петрушки является Средиземноморье, 
на протяжении веков это растение выращивали древние 
греки и римляне. Ботаническое название петрушки, 
Petroselinum, происходит от греческого слова "petro", 
означающего "камень", поскольку неприхотливое 
растение часто росло в скалистой местности. 

П И Щ Е В А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь 	
Пищевая добавка

П Р Е И М У Щ Е С Т В А  И 
Х А Р А К Т Е Р И С Т И К И
•	 Поддерживает общее самочувствие.

•	 Отличается свежим, ярким вкусом и ароматом.

•	 Позволяет разнообразить всевозможные блюда.

•	 Обладает таким же интенсивным, ярко выраженным 
вкусом, как и свежая петрушка.

PA R S L E Y +
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М Е Р Ы  П Р Е Д О С Т О Р О Ж Н О С Т И
Храните в недоступном для детей месте. В период 
беременности, кормления грудью, приема лекарств 
или болезни перед использованием рекомендуем 
посоветоваться с врачом.

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы
Масло листьев петрушки(Petroselinum crispum)*

*100% чистое эфирное масло

PA R S L E Y +

В: Как правильно принимать эфирное масло Parsley+?

О: Смешайте 1 каплю Parsley+ с 1 каплей базового 
масла и принимайте в капсуле до 3 раз в день при 
необходимости. Используйте Parsley+ вместо свежей 
петрушки для приготовления пищи. Добавьте 1-2 капли в 
воду, чай или смузи. 
 
В: Можно ли распылять или наносить Parsley+ 
наружно?

О: Эфирное масло Parsley+ не предназначено для 
ароматического или наружного применения. 
 

В: Сколько капель Parsley+ можно использовать вместо 
свежей или сушеной петрушки для приготовления 
пищи?

О: Из-за высокой концентрации масла воспользуйтесь 
методом зубочистки: обмакните зубочистку в масло 
Parsley+, затем опустите ее в смесь ингредиентов и таким 
образом приправьте блюдо, придав ему легкий аромат 
петрушки. При необходимости повторите процедуру. 
 
В: Содержит ли Parsley+ ГМО?

О: Parsley+, как и вся остальная продукция линейки Plus от 
Young Living не содержит ГМО.

В О П Р О С Ы / О Т В Е Т Ы
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