YOUNG 6 LIVING

ESSENTIAL OILS

SCURTA PREZENTARE

Unul dintre cele mai populare ierburi din bucataria din
Europa si Orientul Mijlociu, patrunjelul, este folosit pentru
a adauga savoare in majoritatea felurilor de méncare de
astazi. Patrunjelul aromatic si proaspat apare in fiecare
primavara. Frunzele pot fi folosite proaspete, inghetate
sau uscate. Adauga o picatura de ulei Parsley+ in sosuri,
salsa sau in fripturi pentru a-ti aromatiza si mai mult
mancarea.

INGREDIENTE DE BAZA

Ulei esential de patrunjel, 100% pur, certificat Seed to
Seal®, din Tasmania.

EXPERIMENTEAZA

Uleiul esential Parsley+ are un gust dulce si vibrant care
ofera un plus de prospetime in multe feluri de mancare.

CONTEXTUL PRODUSULUI

Uleiul esential Parsley+ este distilat la aburi din frunzele si
tulpinile plantei. Aceasta planta de un verde luxuriant este
originard din regiunea mediteraneana si a fost cultivata
acum cateva secole de grecii si romanii din Antichitate.
Denumirea botanica a patrunjelului, Petroselinum,
provine din cuvantul grec pentru piatra: petro, deoarece
aceasta planta creste deseori pe soluri pietroase.

CATEGORIE

Supliment alimentar

BENEFICII ST CARACTERISTICI
e Sustine starea generalad de bine.

e Are 0 aroma proaspata si vibranta.

e Imbunatiteste multe feluri de mancare.

e Oferd aroma plind de prospetime a patrunjelului.

Parsley+ 5 ml
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UTILIZARI RECOMANDATE

e Dilueaza o picatura de ulei Parsley+ cu o picatura de
ulei de masline si ia-I ca supliment.

e Adauga-l la smoothie-ul tdu favorit pentru un gust
delicios.

e Foloseste-l ca un condiment pentru a echilibra si
pentru a aromatiza felurile de méncare cu fructe de
mare, pui si oua precum si in orez, pasta si feluri de
mancare vegetariene.

INSTRUCGCTIUNI

e Dilueaza o picatura cu o picatura de ulei de baza.
Pune-I intr-o capsula si ia de 3 ori pe zi sau de céte ori
este necesar.

e nlocuieste patrunjelul cu 1-2 picaturi de ulei Parsley+
n retetele tale.

e Pune 1-2 picaturi in apa, ceai sau smoothie-uri.
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AVERTISMENTE

A nu se lasa la indeméana copiilor. Daca esti insarcinata,
alaptezi, iei medicamente sau ai o afectiune medicala,
consultd un cadru medical inainte de folosirea acestui

produs.

INTREBARI FRECVENTE

I.Cum pot sa consum uleiul Parsley+ in mod
corespunzator?

R. Dilueaza o picatura de Parsley+ cu 1 picatura de ulei
de baza intr-o capsula si ia de 3 ori pe zi sau dupa cum ai
nevoie. Inlocuieste patrunjelul cu ulei Parsley+ in retetele
tale.Pune 1-2 picaturi in apa, ceai sau smoothie-uri.

T Este uleiul Parsley+ potrivit pentru difuzare sau aplicare
locala?

R. Parsley+ nu este etichetat pentru aplicare locala sau
utilizare aromatica.

Parsley+ 5 ml

INGREDIENTE

Ulei de frunze de patrunjel (Petroselinum crispum)*

* Ulei esential 100% pur

1. Cat de mult ulei de Parsley+ trebuie utilizat atunci cand
se inlocuieste patrunjelul proaspat sau uscat in retete?

R. Datorita faptului ca uleiul este foarte puternic, iti
recomandam sa incepi prin a inmuia o scobitoare n ulei si
de a amesteca ingredientele cu ea. Asa vei avea o aroma
usoara de patrunjel in méncarea ta. Adauga cat doresti.

1. Contine uleiul esential Parsley+ organisme modificate
genetic?

R. Toate uleiurile din gama Plus a Young Living, inclusiv
Parsley+, sunt verificate pentru a nu contine organisme
modificate genetic.
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