
O R E G A N O +

I N S T R U C Ț I U N I 
Adaugă 1 picătură de 

Oregano+ la o bază neutră. 

Folosește amestecul de 3 

ori pe zi. 

A V E R T I S M E N T
Nu lăsa produsul la 

îndemâna copiilor. Evită 

contactul cu ochii. Dacă 

ești gravidă, alăptezi, iei 

medicamente sau ai o afecţiune medicală, consultă un 

medic înainte de utilizare. Dacă produsul intră în contact 

cu pielea, evită expunerea directă la soare sau la razele UV 

timp de 12 ore. Suplimentele alimentare nu vor fi folosite 

ca substitut pentru o dietă echilibrată. Nu depășiți doza 

zilnică recomandată.

I N G R E D I E N T E 

Ulei din frunze/tulpini† de oregano (Origanum vulgare) 

†Ulei esențial pur 100%  

Oregano+ 5 ml	
#559408

P R E Z E N T A R E  G E N E R A L Ă  P R O D U S 
Oregano+ (Origanum vulgare) conține ingredientul natural 

carvacrol și, utilizat ca supliment alimentar, poate ajuta la 

menținerea unui stil de viață sănătos. Folosirea uleiului 

Oregano+ este o metodă grozavă de a conferi o aromă 

condimentată, savuroasă, rețetelor tale preferate, adăugând 

totodată la dieta ta beneficiile uleiurilor esențiale pure.

D E  C E  N E  P L A C E 
Oregano+ este produsul perfect pentru a le adăuga 

mâncărurilor tale o aromă intensă, condimentată - în special 

rețetelor italienești, care nu se pot prepara fără ierburi 

aromate proaspete. Cu ingredientul natural carvacrol, 

Oregano+ este adaosul perfect la dieta ta zilnică de 

uleiuri esențiale. Pentru a obține noi straturi de arome, 

încearcă să folosești Oregano+ atunci când gătești, în locul 

condimentului proaspăt sau uscat! 

•	 Încearcă să adaugi un strop de Oregano+ la sosurile 

pentru salate sau la rețetele tale preferate cu pui, fructe 

de mare sau sos marinat.

•	 Adaugă 15-20 de picături într-o sticlă mare cu ulei de 

măsline și folosește amestecul la gătit sau pentru a 

înmuia pâinea.

•	 Adaugă 2-3 picături în sosurile tale pesto, pentru a le da 

aroma ta unică.

•	 Combină cu ulei Thyme+ pentru a adăuga un gust 

autentic la rețetele tale italienești.    

A S P E C T E  A M U Z A N T E

•	 Oregano este un membru din familia mentei, este înrudit cu măghiranul dulce și provine din zona mediteraneană 

și din Eurasia.  

•	 Planta de oregano este cultivată în Egipt de peste 3.000 de ani.  

•	 Se presupune că cuvântul „oregano” ar deriva din cuvintele grecești oros (munte) și ganos (strălucire).  

RO

Suplimentele alimentare nu vor fi folosite ca substitut pentru o dietă echilibrată. Nu depășiți doza zilnică recomandată.


