
S U G E S T I I  D E  U T I L I Z A R E
Puneți două picături într-o bază neutră. Consumați de
trei ori pe zi.

I N G R E D I E N T E
Ulei din coajă de lămâie (citrus limon)

A V E R T I S M E N T
•	 Nu lăsați produsul la îndemâna copiilor.
•	 Dacă sunteţi însărcinată, alăptaţi, luaţi medicamente 

sau aveţi o afecţiune medicală, consultaţi un medic 
înainte de utilizare

•	 Dacă produsul intră în contact cu pielea, evitați 
expunerea directă la soare sau la razele UV timp de 
12 ore

•	 Suplimentele alimentare nu vor fi folosite ca 
substitut pentru o dietă echilibrată

•	 Nu depășiți doza zilnică recomandată

Supliment alimentar Lemon+, ulei esențial 5ml
562508

L E M O N +  –  5 M L 
P R E Z E N T A R E  G E N E R A L Ă  P R O D U S :
Lemon+ este uleiul perfect pentru a adăuga o aromă 
intensă, dinamică, multor feluri de mâncare. Versatilitatea 
sa în rețete dulci și sărate face ca acest fruct să fie un 
produs foarte popular în bucătăriile din întreaga lume. 
Folosiți suplimentul alimentar Lemon+, ulei esențial, de 
la Young Living, pentru a adăuga savoare preparatelor 
sărate, precum cele din pui sau pește, sau celor dulci, 
precum produsele de patiserie sau prăjiturile.

Uleiul Lemon+ are un gust intens, pe care veți dori să-l 
păstrați la îndemână pentru aproape orice preparat doriți 
să încropiți. În loc de coaja rasă de lămâie sau de sucul 
proaspăt stors, folosiți Lemon+ – o metodă convenabilă 
de a beneficia de această minunată aromă. Începeți cu o 
cantitate mică – o singură picătură de ulei.

P R I N C I P A L E L E  B E N E F I C I I
•	 Calmant pentru gură și gât
•	 Calmează iritațiile de la nivelul gâtului și faringelui
•	 Efect plăcut și liniștitor asupra gâtului, faringelui și a 

corzilor vocale

Î N T R E B U I N Ț Ă R I  A L E  U L E I U L U I 
E S E N Ț I A L  L E M O N +

•	 Adăugați într-un pahar mare cu apă rece, pentru a 
obține o băutură răcoritoare cu care să vă începeți ziua

•	 Adăugați 1-2 picături într-o capsulă cu gel vegetarian și 
consumați zilnic sau în funcție de necesitate.

•	 Preparați sosuri tip vinegretă sau marinată 
personalizate, pentru a adăuga astfel un gust intens la 
salatele de vară sau la preparatele la grătar

•	 Adăugați în ceai, produse de patiserie, conserve de 
casă și la alte delicatese

•	 Adăugați o picătură în iaurtul simplu sau cu aromă de 
vanilie. Ornați cu fructe de pădure proaspete

•	 Combinați cu alimente sărate, precum cele din pui, 
pește, creveți și legume, dar și cu garnituri, precum 
tăiței, orez sau salată de paste
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