
B L A C K  P E P P E R +

I N G R E D I E N T E  

Ulei esențial de piper negru (Piper nigrum)*

* 100% ulei esențial pur 

A V E R T I S M E N T E
A nu se lăsa la îndemâna copiilor. Evită contactul cu 

ochii. Dacă ești însărcinată, alăptezi, iei medicamente 

sau ai o afecțiune medicală, consultă un cadru 

medical înainte de folosirea acestui produs.  În cazul 

contactului cu pielea, evită lumina directă a soarelui 

sau razele ultraviolete pentru până la 12 ore. Uleiurile 

esențiale Plus nu ar trebui să fie utilizate ca înlocuitor 

al unei diete variate.  A nu se depăși doza zilnică 

recomandată. 

 

Ulei esențial Black Pepper+ 5 ml 
#561708

S C U R T Ă  P R E Z E N T A R E  
Piperul negru (Piper nigrum) este unul din cele mai 

populare condimente din lume. Savoarea lui distinctivă 

realizează o adăugare comună la multe rețete, de la 

aperitive reci până la cele calde.  Folosește uleiul esențial 

Black Pepper+ de la Young Living pentru a condimenta 

supa ta favorită, cât și pentru anumite marinate. Black 

Pepper+ poate înlocui piperul negru de bază. 

Piperul negru este cea mai obișnuită și mai puternică 

aromă din familia boabelor de piper. Adaugă acest 

condiment prețuit în bucătăria ta cu o sticlă de Black 

Pepper+.

C U M  S E  F O L O S E Ș T E 

• Adaugă 1-2 picături de Black Pepper+ și 2 picături 

de ulei Young Living V-6 într-o capsulă de gel 

vegetariană ca și supliment sau după cum este 

necesar.

• Utilizează în marinatele și amestecurile pentru carne 

de porc, vită, pasăre sau fructe de mare sau adăugă 

la legume prăjite sau feluri de salată de casă.

• Adăugă în salsa sau guacamole pentru o modalitate 

rapidă de a condimenta savorile favorite mexicane.

• Folosește pentru a da savoare pastelor, orezului, 

piureului și salatelor deli. 

• Diluează o picătură cu o picătură de ulei de bază. 

Pune-l într-o capsulă și ia de 3 ori pe zi.


